
וגנרדניאלשקדים/קרםעםטבעוניתפוחיםגאלט
גאלט1

חומרים:

לבצק:

הארץ""קמחT45קונדיטוריהקמחגרם220

סוכראבקתגרם60

מלחקורט

לקוביותחתוכהקרהטבעוניתחמאהגרם110

תפוחיםרסקגרם50

שקדים:לקרם

שקדיםקמחגרם100

רכהטבעוניתחמאהגרם100

סוכראבקתגרם100

קורנפלורגרם20

לימוןגרידת

למניפותחתוכיםתפוחים2

פרוסיםשקדיםלקישוט:

מיםכפות2עםמעורבבסילאןכףלהברשה:

הכנה:הוראות

תערובתלקבלתעדוחמאהמלחסוכר,אבקתקמח,מאחדיםמזוןגיטרה/מעבדוועםבמיקסרלבצק:.1

פירורית.

במקרר.שעהכחצישללהתייצבותמעביריםאחיד.בצקלקבלתעדרקומערבביםתפוחיםרסקמוסיפים.2

אחידה.תערובתלקבלתעדוונילמלחרכה,חמאהסוכר,אבקתשקדים,קמחמערבביםשקדים:לקרם.3

למניפות.תפוחים.חותכים4

שוליים)(משאיריםבאמצעהשקדיםקרםאתומורחיםמ”מ3כ-שללעוביהבצקאת.מרדדים5

עםמעורבבבסילאןמברישיםהמלית,עלפניםכלפיהבצקקצוותאתמקפליםהתפוחים,אתמסדרים.6

פרוסים.שקדיםומפזריםמיםמעט

הבצק.שללהזהבהעדדקות25כ-למשךמעלות160עלאופים.7

בתיאבון!


