
וגנרדניאלטבעוניות/גביניות

גביניות20כ-

:חומרים
לבצק:

הארץקמחשלשמריםלמאפיT55קמחגרם500
טרייםגרם30/יבשיםשמריםגרם10
סוכרגרם70

מלחקורט
סויהחלבגרם180
תפוחיםרסקגרם100
שמןגרם100

למלית:
גרם)250(למריחהטבעוניתגבינהגביע

גרם)200(טבעוניתמוצרלהחבילה
סוכר40
קונרפלורגרם20
קינמוןכפיתחצי

ונילתמצית/מחיתכפית
לימוןמחציגרידה

לקישוט:
שקדיםפרוסות
סוכראבקת

ההכנה:אופן
וגמיש.רךבצקלקבלתעדדקות10כ-ולשיםהבצקמרכיביכלאתמיקסרלקערתמעבירים.1
הגודלאתמכפילשהבצקעדוחצישעה-כשעהומתפיחיםבמגבתמכסיםהבצק,אתמעטמשמנים.2

שלו.הראשוני
להרכבה.עדבצדושומריםבקערהביחדהמרכיביםכלאתמערבביםהמילוי:אתמכיניםבינתיים.3
גדול.מלבן/לריבועומרדדיםחלקים2להבצקאתמחלקיםההתפחהלאחר.4
לריבועים.וחותכיםהקצוותאתמיישרים.5
היטב.מהדקיםקצוות-משניוסוגריםמהמילויגדולהכפיתעםממלאים.6
במרכז.שקדיםהרבהומפזריםסויהבחלבמברישים.7
זהובים.שהמאפיםעדדקות,15לכ-מראששחומםלתנורומכניסיםדקות20-כעודמתפיחים.8
ומגישים.סוכראבקתמפזרים.9

בתיאבון!

חודשעדאותםלהקפיאואפשרההכנהביוםבמיטבם*המאפים


